COIFA SEM REDE DE DUTO E
EXAUSTAO PARA FORNO COMBINADO




O Sistema de Exaustao Avancada para Forno Combinado é um equipamento essencial para a
eficiéncia e seguranca durante o processo de cocc¢ao de alimentos em Fornos de Ciclo Combinado.
Projetado para funcionar como uma coifa sem rede de duto, este sistema exaure e trata os
vapores resultantes do cozimento, protegendo os componentes do equipamento e o ambiente de
trabalho, garantindo uma operacao livre de odores indesejados.

coifas sem dutos verticais horizontais verticais para lanchonete restaurante
em fornos combinados tecnologia de exaustao ductless.



Uma das principais diferencas entre os modelos e o0 método de sistema de coifa
para exaustao sem rede de duto em tratamento dos gases, podem ser:

(Standard) O sistema de exaustao sem rede de duto utiliza uma coifa para remover o gas

e o pré-filtrado é descartado através de um tubo conectado ao lado externo do ambiente.

COIFA SEM DUTO VERTICAL HORIZONTAL VERTICAL, PARA LANCHONETES RESTARAUNTE E FORNOS
COMBINADOS - TECNOLOGIA DE EXAUSTAO DUCTLESS



(Plus) A coifa avancada de exaustao sem rede de duto utiliza uma tecnologia de
filtragem em duas etapas para eliminar odores, devolvendo o ar depurado (limpo)

ao mesmo ambiente.



Normas e Certificacoes

Todos 0s nossos equipamentos sao projetados conforme a norma ABNT
14.518, garantindo seguranca e eficiéncia na ventilacao de cozinhas

profissionais.

A aplicacao de filtros eletrostaticos como os modelos Hayashi, Penny e
Cotrel é especialmente eficaz em ambientes com diferentes niveis de
poluentes, adequando-se desde cozinhas leves até aquelas com

processos geradores de poluentes severos.

Sistemas de NBR-14518:2019 da ABNT, Ventilacao para Cozinhas residéncias e
Profissionais - Refrigeracao, Ar condicionado



LISTA PARCIAL DE CLIENTES QUE ATENDEMOS:



Se interessou por algum produto?

Entre em contato conosco!
(11)932169701

Horario e Atendimento
Segunda a Sexta, das 8h00 as 17h00 Sabado das 8h00 as 12h00.

Se preferir, visite nosso Showroom

Rua Jodo de Sousa Dias, 412- Campo Belo- Sdo Paulo




TODOS OS PRODUTOS HAYASHI SYSTEM POSSUEM DIREITOS AUTORALIS.

TECNOLOGIA HAYASHI SYSTEM



